


BIENVENUE
AUGRAND HOTEL CAYRE

le Grand Hoétel Cayré vous ouvre ses portes
pour des moments d'exception. Avec ses 123
chambres et suites élegantes, son restaurant
Annette et son bar speakeasy Officine Bac,
notre etablissement concu par le studio primé
Michaelis Boyd allie raffinement et convivialite.
QuUil sagisse d'un diner de féte inoubliable,
d'une reception cocktail intimiste ou dun
evenement d'entreprise, Nnos espaces
modulables s‘adaptent a toutes vos envies et
tailles d'equipe.

Entre parquet en chéne, mobilier sur mesure et
ceuvres d'art soigneusement choisies, chaque
detail contribue a créer une atmosphere
chaleureuse et unique, ideale pour célébrer
ensemble la magie des fétes.

Réservez des maintenant votre événement de

fin dannée au Grand Hotel Cayre et offrez a
vOs invités une expéerience memorable.

Adresse: 4 Boulevard Raspail, 75007 Paris

/02


https://www.google.com/search?sca_esv=427163c40a0d98b7&sxsrf=ADLYWIJlfdbOdNqc4vPnVmeORkNfmVoL9w:1728307516681&q=borneta+address&ludocid=5722541237694410243&sa=X&ved=2ahUKEwins-Ccr_yIAxW40wIHHXCvIHgQ6BN6BAgvEAI
https://www.google.com/search?sca_esv=427163c40a0d98b7&sxsrf=ADLYWIJlfdbOdNqc4vPnVmeORkNfmVoL9w:1728307516681&q=borneta+address&ludocid=5722541237694410243&sa=X&ved=2ahUKEwins-Ccr_yIAxW40wIHHXCvIHgQ6BN6BAgvEAI
https://www.google.com/search?sca_esv=427163c40a0d98b7&sxsrf=ADLYWIJlfdbOdNqc4vPnVmeORkNfmVoL9w:1728307516681&q=borneta+address&ludocid=5722541237694410243&sa=X&ved=2ahUKEwins-Ccr_yIAxW40wIHHXCvIHgQ6BN6BAgvEAI
https://www.google.com/search?sca_esv=427163c40a0d98b7&sxsrf=ADLYWIJlfdbOdNqc4vPnVmeORkNfmVoL9w:1728307516681&q=borneta+address&ludocid=5722541237694410243&sa=X&ved=2ahUKEwins-Ccr_yIAxW40wIHHXCvIHgQ6BN6BAgvEAI
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NOS ESPACES PRIVATISABLES

Restaurant Annette La Table du Chef Officine Bac



RESTAURANT ANNETTE

Chez Annette, notre brasserie contemporaine rend
hommage a lécrivaine et pacifiste franco-allemande
Annette Kolb, qui a réside a I'hotel pendant 17 ans a partir
de 1944.

Installée dans un décor de brasserie parisienne a la fois
intemporel et contemporain, Annette méle héritage
littéraire et esprit de brasserie moderne. Cest I'endroit
idéal pour savourer les grands classiques de la cuisine
francaise; comme le paté en croute, le tartare de beeuf ou
encore la mousse au chocolat, accompagnés d'une
sélection pointue de vins francais.

Que ce soit pour un diner d'équipe de fin dannée ou un
repas festif entre amis, Annette offre un cadre chaleureux
et raffine, au cceur de Saint-Germain-des-Preés.
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Bar Annette

CONFIGURATION ASSIS DEBOUT
CAPACITE 66 90
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THE CHEF'S TABLE

Pour une celebration dentreprise exclusive et
memorable, la Table du Chef du restaurant
Annette offre un cadre raffiné pour jusqu'a six
convives — idéale pour un diner de direction ou
une reunion dequipe en petit comité durant la
période des fétes.

Située face a la cuisine ouverte, cette table privee
permet de vivre une expéerience unique, en
observant la précision et la créativiteé de nos
chefs.

Lla Table du Chef propose un moment de
gastronomie discret et priviléegié, au coeur de
Saint-Germain-des-Prés.
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La Table du Chef

CONFIGURATION ASSIS DEBOUT
CAPACITE 6 6




LES ESPACES

La capacité maximale pour un groupe est de 30 personnes.
L'apéritif peut étre pris au Bar Annette ou directement a table.
Les amplificateurs de son, de type micro ou projecteur, ne sont pas

autorisés dans le restaurant Annette.

LES CONDITIONS

Réservation confirmée au minimum 72 heures a l'avance.

Un dépot de garantie de 50 % du montant total est requis pour confirmer la
réservation.

Toute annulation effectuée moins de 72 heures avant la date de I'événement

entrainera la perte du depdt de garantie.

La modification du nombre de convives peut se faire au plus tard 72 heures avant.

Offre valable de 10 a 30 personnes.

PRIVATISATION

Sous réserve d'une confirmation préalable nous pouvons privatiser la salle du

restaurant pour une capacité totale de 66 assises maximum (sans la table du chef).

Déjeuner : 1500€ HT | 1650€ TTC
Diner : 2500€ HT | 2750€ TTC
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OFFICINE
BAC

Papier peint a la feuille d'or, teintes vert profond, lustre
en laiton... Le bar, nomme L'Officine Bac en hommage
a la pharmacopée de Raspail, évoque I'atmosphere
d’'un speakeasy, dissimulé derriere de lourds rideaux et
réservé aux inities. Au son d'une playlist éclectique
mélant jazz, rock et psychedeélisme turc, on savoure les
créations du charismatique Oscar Blackstone, ancien
du Silencio, des Bains et du restaurant Caché. Ici, il
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L —— AT : ..- . . Ve . y . Vé

r.o- :-IJJ- e --*:-5—_’-",,2'!-15; i L., inspirée par la botanique et I'esprit des Années folles.

1% L™ l"'nll" - — - I'_'r":lﬁ.."l
ARD o B (CAMPAR == | =
| = ‘_‘-['-l’f"-! n Q% AR Pendant la période des fétes, L'Officine Bac se
y L .H"-F 3 % e . ] .
E ] : e iy transforme en un lieu dexception pour vos

célébrations de fin d'année. Dans une ambiance
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réceptions cocktails sur mesure, idéales pour cléturer
'annee dans le plus pur esprit parisien.
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Bd. Raspail

CONFIGURATION ASSIS DEBOUT
CAPACITE 30 70
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LES CONDITIONS \
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Un dépét de garantie de 50 % du montant total est requis pour confirmer la réservation. " PATRON.
Toute annulation faite moins de 72 heures avant la date de I'événement entrainera la perte AN CAHRER ~

du dépdt de garantie.
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La modification du nombre de convives peut étre effectuée au plus tard 72 heures avant la

date de I'événement.

Offre valable de 6 a 70 personnes.
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MENUS

Caviar, foie gras, Champagne... les incontournables des
fétes se retrouvent chez Annette. Inspirée des grandes
brasseries parisiennes, notre carte rend hommage aux

classiques intemporels, sublimés par des produits de
saison.

Filet de boeuf facon Rossini, noix de Saint-Jacques
snackées, desserts genereux... le tout servi dans une
atmosphere chaleureuse, accompagné d'un verre de vin
ou d'une coupe de Champagne.




ENTREES

Poireaux fondants, vinaigrette a la moutarde, ceuf mimosa

Daurade marinée, agrumes & poivre timut

PLATS

Supréme de volaille, sauce Albufera, purée truffe
Lotte rétie, coco de Paimpol & girolles au persil plat

DESSERTS

Créeme brialée a la gousse de vanille de Madagascar

Mousse au chocolat Nicolas Berger

MENU STANDARD - 58€ PP

ENTREES

Paté en crolte de caille aux fruits secs Arnaud Nicolas

Foie gras des Landes mi-cuit, condiment fruits secs

PLATS

Noix de Saint-Jacques en coquille, facon grenobloise

Onglet de boeuf poélé aux poivres, pommes allumettes

DESSERTS

Creme brualée a la gousse de vanille de Madagascar

Mousse au chocolat Nicolas Berger

MENU PREMIUM - 72€ PP

ENTREES

Betteraves cuites & crues, buratta, vinaigrette truffe

PLATS

Petit épeautre en cocotte, artichauts poivrade et touche de truffe

DESSERTS

Creme brudlée a la gousse de vanille de Madagascar

Mousse au chocolat Nicolas Berger

MENU VEGETARIEN - 62€ PP

*Menu a titre indicatif — les menus peuvent varier
Menu 3 plats, hors boissons
*TVA incluse
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FORFAITS BOISSONS

Sublimez votre événement grace a nos formules
boissons, disponibles pour toutes les réservations
de groupe pendant les fétes.

Choisissez parmi une sélection personnalisee de
vins, cocktails et spiritueux, adaptée a 'ambiance
de votre célébration et a votre budget.
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SOFTS

VINS

SUPPLEMENTS

Une boisson chaude et un soft drink par personne

The et café
Jus de fruits fraichement presses
Citronnade maison
Boissons sans alcool
Jus

Une demi-bouteille de vin par personne

Blanc: Bourgogne Chardonnay, J.C. Garnier 2022
Rouge: Bourgogne Pinot Noir, J.C. Garnier 2022
Rosé: Cotes de Provence Cru Classe Irresistible,
Domaine de la Croix 2023

Mocktails 10.00€
Cocktails Classiques 16.00€
Coupe de Champagne 16.00€
Cocktail Mixer 15.00€
Alcools Premium 15.00€
Amuses Bouches Salés 15.00€

6.00€ TTC (10%) PP

22.00€ TTC (20%) PP

*Pour toute autre demande, les prix d'Officine Bac s‘appliquent.
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L’OFFICINE BAC EN SEMAINE

(dimanche a mercredi)

La capacité maximale pour un groupe est de :

« 30 personnes assises
« /0 personnes debout et assises

Les amplificateurs de son (comme les micros) ou les projecteurs sont autorisés
uniquement dans le cadre d'une privatisation totale de I'espace.
Equipement audio & vidéo : sur demande.

La modification du nombre de convives peut se faire au maximum 72h avant.

_ Offre valable de 6 a 70 personnes.
-
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PRIVATISATION POUR TOUTE LA JOURNEE
700€ TTC

_ (7h00 - 18h00)
ﬁ. Max. 70 personnes debout et assises a un instant defini

PRIVATISATION POUR UNE DEMI-JOURNEE 350€ TTC

(7h00 - 12h00) ou (12h00 - 18h00)

RESERVATION D’UN ESPACE PAR HEURE

80€ TTC

Réservation d'un espace (prix par personne et par
heure). Max. 2 heures




L’OFFICINE BAC LE WEEK-END

(jeudi a samedi, jours fériés et veilles de jours fériés inclus)

La capacité maximale pour un groupe est de :

« 30 personnes assises
« /0 personnes debout et assises

Les amplificateurs de son (comme les micros) ou les projecteurs, sont
autorisés uniguement dans le cadre d'une privatisation totale de I'espace.

Equipement audio & vidéo : sur demande

PRIVATISATION POUR TOUTE LA JOURNEE
1200€ TTC

(7h00 - 18h00)

Max. 70 personnes debout et assises a un instant déefini

PRIVATISATION POUR UNE DEMI-JOURNEE 650€ TTC

(7h00 - 12h00) ou (12h00 - 18n00)

RESERVATION D’UN ESPACE PAR HEURE

150€ TTC

Réservation d'un espace (prix par personne et par

heure). Max. 2 heures
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CONTACT

COMMERCIAL

sales@legrandhotelcayre.com

RESERVATIONS

reservations@legrandhotelcayre.com



