L"APRES-MIDI

Crevettes Cocktail (x5), citron caviar et mayonnaise au paprika 19.
Caviar osciétre 30 g, blinis & condiments 120.
CEufs mimosa a la poutargue 13.
Carpaccio de betteraves fumées, chévre frais, condiment a la framboise v. 15.
Six escargots de Bourgogne, Maison de I'Escargot, beurre persillé 19.
Salade de pastéque, tomates, feta, huile de menthe, pignons de pin v. 17.
Crudo de thon rouge mariné, figues fraiches, endives Carmine 21.

Salade nicoise aux légumes de saison, ceufs de caille, haricots verts, olives 26.

Salade César au poulet, anchois, capres, croltons & parmesan 26.
Focaccia sandwich au saumon fumé, crudités & salade mesclun 24.
Croque-monsieur jambon de Paris, Comté 22.
Supréme de volaille fermiere réti, haricots Paimpol, champignons & lardons 29.
Tartare de beeuf au couteau a la "Grande Brasserie”* 26.
Pommes allumettes / Haricots verts / Mesclun / Riz pilaf 7.
* Supplement: Expérience Caviar oscietre 10 g 30.
Sélection de fromages de la Maison Barthélémy 16.
Creme brllée a la gousse de vanille de Madagascar 13.
Mousse au chocolat Nicolas Berger 14.
Péche Melba, glace vanille, coulis de framboise 14.

Nos viandes sont d’origine francaise / Liste des allergénes a votre disposition / Prix TTC service compris/ v. plat végétarien

Suivez-nous sur Instagram : @annetterestaurant





