Mikado de Crevettes au basilic (x5) et mayonnaise au soja 19€

Caviar osciétre 30 g, créme citronnée, blinis tiedes 95€
Foie Gras de Canard maison a I'lancienne, chutney de pommes 21€
CEuf poché croustillant, rémoulade de céleri v. 12€
Poireaux, vinaigrette au miel et noisettes v. 16€
Soupe a l'oignon gratinée 15€
Tarama maison, sauce vierge, focaccia 14€
Asperges blanches au citron confit, sauce hollandaise v. 21€
Six Escargots de Bourgogne, Maison de I’Escargot, beurre persillé 19€
Salade César au poulet classique, anchois, capres, croltons & parmesan 26€
Gnocchi de pomme de terre, coulis d"épinards et sauge, pignons de pin, citron v. 26€
Sole Meuniére, pommes de terre vapeur 55€
Saumon d’Ecosse a l'oseille, riz pilaf 29€
Supréme de Poulet Fermier, carottes, petit pois, jus a I'estragon 28€
Saucisse au couteau, purée de pomme de terre 22€
Tartare de boeuf au couteau a la "Grande Brasserie” 26€
Filet de boeuf, sauce au poivre, pommes allumettes 38€
Pommes allumettes / haricots verts / mesclun / riz pilaf / purée de pommes de terre 7€
PLAT DU JOUR du Lundi au Vendredi midi 25€
Dessert du moment 12€
Déjeuner en famille du Week-end (Samedi et Dimanche) 69€

Poulet fermier réti au jus, pommes allumettes & mousse au chocolat @ partager

Trou Normand Poire et Calvados v. 16€
Sélection de fromages de la Maison Barthélémy v. 16€
Pomme au four, glace a la fleur de lait v. 14€
Créme brilée a la gousse de vanille de Madagascar v. 13€
Mousse au chocolat Nicolas Berger v. 14€
Glaces & sorbets Le Bac a Glaces v. 12€
Madeleines moelleuses au miel, créeme anglaise v. 12€

Nos viandes sont d’origine francaise / Liste des allergénes a votre disposition / Prix TTC service compris/ v. plat végétarien

Suivez-nous sur Instagram : @annetterestaurant





