
L ’ A P R È S - M I D I

Mikado de Crevettes au basilic (x5) et mayonnaise au soja
Caviar osciètre 30 g, blinis & condiments 

Carpaccio de crevettes Australe, purée d’avocat, crème d’Isigny
Œuf poché croustillant, rémoulade de céleri  v.
Six escargots de Bourgogne, Maison de l’Escargot, beurre persillé
Rémoulade de Tourteau, radis daycon mariné, huile de homard v. 
Gaspacho de concombre à la menthe, melon charentais v.

Gnocchi de pomme de terre, sauce tomate maison, basilic et parmesan v.
Salade César au poulet, anchois, câpres, croûtons & parmesan
Croque-monsieur jambon de Paris, Comté
Salade Caprese, tomates cœur de boeuf, mozzarella di bufala v. 
Suprême de poulet fermier, légumes verts, jus au basilic  
Tartare de bœuf au couteau à la “Grande Brasserie”

Pommes allumettes / Haricots verts / Mesclun

Sélection de fromages de la Maison Barthélémy
Crème brûlée à la gousse de vanille de Madagascar
Mousse au chocolat Nicolas Berger v.
Madeleines moelleuses au miel, crème anglaise v.
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Nos viandes sont d’origine française / Liste des allergènes à votre disposition / Prix TTC service compris/  v. plat végétarien

Suivez-nous sur Instagram : @annetterestaurant




